
Carte des fes

RETROUVEZ-NOUS ICI 

boulangerie-gilardon.fr 14, Place du Popey
69490 Saint Romain de Popey

TEL: 04.75.05.80.43

Fêtes

TOUTE L’ÉQUIPE VOUS SOUHAITE 
DE BELLES FÊTES

JOYEUSESDimanche 7 Janvier
Gae Ge ante

Nos horaires de fes

Ouvert dimanche 24/12 et lundi 25/12
6h/13h

Ouvert dimanche 31/12 et lundi 01/01
6h/13h

FERMÉ LES MARDIS 26/12 ET 02/01

Suivez nos actualités
sur les réseaux sociaux

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière 

Tre s bees
fes de n d’ae e !
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Tarifs et descriptifs sur:



Bûches desserts
nos

Bûches glacées
nos

Bûches tradit ionnelles
nos

Apérit if/Traiteur
notre rte

Pains
nos

suprême citron yuzu, confit de
citron, pain de gène au citron

Crémeux chocolat noir, mousse
blanche, mousse lactée, biscuit
cacao

Bûche aux 2 citrons

Bûche aux trois chocolats

Crémeux praliné, marmelade de
pommes granny, biscuit amande,
streuzel

Crémeux Vanille, mousse
framboise, biscuit amande pépite
framboise/pistache

Ce petit pain gourmand, feuilleté,
est idéal pour décorer votre table
et être déguster à l’apéritif.
Uniquement sur commande. 

Bûche Pralinoise

Bûche Framboisine

SEIGLE FEUILLETÉ

Crème au beurre:
Vanille, Praliné, Grand-Marnier, Café,
Marron 
Sans crème au beurre
Chocolat (ganache)

FRAMBOISE/NOUGAT
Sorbet framboise, parfait nougat 

CITRON/FRAISES DES BOIS
Sorbet citron, parfait fraises des bois

ABRICOT/CASSIS
Sorbet abricot, parfait cassis 

VANILLE/FRAISE
Meringue, glace vanille, sorbet
fraise, chantilly 

POIRE/CHOCOLAT
Sorbet poire , glace chocolat,
chantilly

NAVETTE GARNIE:
Jambon cru, magret de canard, saumon...

MINI-WRAP

FEUILLETÉS SALÉS

PAIN SURPRISE
Petit 30 toasts/ grand 50 toasts

“PAINCAKE” AU CERVELAS TRUFFÉ
sur commande, pour 6/8pers

COURONNE APÉRITIVE 

GOUGÈRES

PAIN DU MONTAGNARD:
farine T80, noisettes torréfiées, cranberries,
miel

PAIN AUX FIGUES:
Farine de blé torréfiée, figues moelleuses,
miel

PAIN AUX 3 NOIX:
Noix, noix de cajou, noix de pécan

TOURTE DE SEIGLE AUVERGNATE:
Farine paysanne bio et locale. Existe en long
et aux céréales. 100% levain

MEULE DE PIERRE:
Farine T80 écrasée à la meule de pierre. Pain
au levain en boule de 800 gr.

NOS PAINS EN MÉTHODE INVERSÉE:
Complet et petit épeautre (farine paysanne
bio et locale)
Pain au maïs.

SANS OUBLIER:
baguette tradition, tradigraine, St Rominoise,
viking, pain au chia, Canut...

Disponible en 4/6 ou 6/8 pers


